





Cocteles
cocktails

Aperol spritz 9.90
Limoncello spritz 9.50
Limoncello, prosecco & soda

Hugo 9.90

Sirope de flor de sauco,
hierbabuena, lima y cava
Elderflower syrup, mint, lime & cava

Frozen daiquiri 13.00
Fresa / Strawberry
Pifla colada 13.00

Ron, leche de coco y zumo de pifia
Rum, coconut milk & pineapple juice

Sex on the beach 12.50
Vodka, licor de melocotén, zumo

de naranja y granadina

Vodka, peach liqueur, orange juice

& grenadine

Mojito 12.50
Cldsico o de fresa
Classic or strawberry

Moscow mule 13.00
Vodka, ginger beer, zumo de

limay hierbabuena

Vodka, ginger beer, lime juice & mint

Negroni 13.00

Espresso martini 13.00
Vodka, licor de café y café ardbica
Vodka, coffee liqueur & Arabica coffee

Frozen mango margarita 13.00
Tequila blanco, triple sec,

puré de mango y sirope

White tequila, triple sec,

mango puree & syrup

San Francisco 9.90
Zumo de naranja, zumo de manzana,
zumo de pifia y granadina

Orange juice, apple juice, pineapple
juice & grenadine

Virgin colada 9.90
Leche de coco y zumo de pifia
Coconut milk & pineapple juice
Virgin mojito 9.90

Sodaq, lima y hierbabuena
Soda, lime & mint

Appetizers

Dos Deus Red or White 5.50

Martini Red or White 5.50

Vino / wine c

POR
BLANCO / WHITE /Wiss By THE GLASS
Vifa Mercado 5.00
Verdejo. D.O. Rueda
Eido da Fonte 5.80
Albarifo. D.O. Rias Baixes
Blanc de Blancs
José L. Ferrer 5.70
Binissalem. Mallorca
ROSADO / ROSE
Nuviana Rosé 5.00
D.O. Catalunya
José L. Ferrer Rosé 5.70

Binissalem, Mallorca

TINTO / RED / ROT
Nuviana 5.00

Cabernet Sauvignon, Tempranillo
V.T. Valle del Cinca

Marqués de Velilla 5.80

Crianza. D.O. Ribera del Duero

José Luis Ferrer 5.80
Binissalem, Mallorca

Vifa Paceta 5.60
Tempranillo. D.O.Ca. Rioja

CAVAS

Ars Collecta Grand Rosé 8.90
Parellada, Macabeo, Xarel-lo. D.O. Cava

Codorniu Prima Vides 7.50

Macabeo, Parellada, Xarel-lo. D.O. Cava

Sangria

COPA/GLASS 1 LITER

Sangria 7.50 22.50

Sangriacava 8.00 24.50

Sangria Rosé 8.00 22.50
Sidras / cider

Magners 33cl 5.90

Kopparberg 50cl 7.50

Fresa vy lima / Straberry lime

Cerveza / heer

DE BARRIL / DRAUGHT

Caia Mahou 22c¢l 3.50
Small beer

Jarra Mahou 50cl 6.00
Pint

BOTELLIN / BOTTLE

Stella Artois 5.00
Coronita 5.00
Estrella Galicia 5.00
Franziskaner 7.00
Mahou 5.00

Sin gluten / Gluten free
Mahou 0.0 5.00

OPA



Tapas y entrantes

Croquetas de gambas 13.50 Tabla de jamén 21.00
. . Con pan cristal

Croquetas de jamén 12.50 L.

. Chipirones a la andaluza  13.90
Gambas al gjillo 18.90 L. ;
Con AOVE y kimchi @ Pimientos de Padrén 10.90
Gyozas de pollo 13.50 @ Flor de calabacin
Con salsa de ciruela y soja en tempura 14.50

. Rellena de queso fresco, nueces y miel
@ Focaccia 9.90

# Hummus y pan pita 12.90
Semillas de girasol, AOVE
y pimentén de la vera

AOVE y hierbas provenzales
@ Nuestras bravas Sivina 12.50

Steak tartar 17.90 @ Carpaccio de berenjena 14.90

solomillo con emulsién de mostaza,
encurtidos y huevo frito

Calamares a la romana 18.90
Acompafadas de alioli de citricos
y rayadura de lima

Berenjena asada con vinagreta de miso,
labneh, fresas y chalotas encurtidas y
aceite de ajo y jengibre

Pulpo trufado 21.90
Pata de pulpo a la brasa sobre cama
de puré cremoso trufado

Patatas Brooklyn 13.90
Patatas fritas napadas con salsa de
parmesano y bacon crujiente
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MASA A LA PIEDRA

@ Margarita 13.50
Mozzarella y tomate
Pepperoni 15.90
Mozzarella, tomate, orégano y pepperoni
Pollo BBQ 15.90
Mozzarella, tomate, bacon, pollo asado, cebolla y salsa barbacoa
Prosciutto 1590
Mozzarella, tomate, jomdn york y orégano
Carnivora 15.90
Mozzarella, tomate, bacon, pepperoni y carne picada
Hawai 15.90
Mozzarella, tomate, jomon york y pifia
La Iberica 17.50
Mozzarella, tomate, jomdn serrano, rdcula

» Pomo d’oro 15.90

Base de tomate, variedad de tomate semiseco, tomate cherry marinado,
burratina y pesto

La Borghese 16.50
Base de crema de trufa y boletus, champifiones a las hierbas, mozzarella
fiordilatte y speck

Pizza sin gluten 16.90
Convierte cualquier pizza en sin gluten
\s J
Ensaladas Pan
Pan con alioli 290
Ensalada Cesar 15.50 Pan con ajo 390
Lechuga romana, picatostes, salsa 2
césar, pollo crujiente y parmesano Pan con ajo y queso 4.00
. Pan con mantequilla 2.50
Ensalada de salmén .
Yy mango 15.50 Olivas 3.00

Salmén, mango, crema de pepino,
queso fresco y nueces con vinagreta
de soja, naranja y miel Salsas
@ Greek salad 14.80
Tomate, pepino, pimiento, BBQ 3.50
cebolla roja, aceitunas Kalamata

ol Salsa de champifiones 390
y queso feta

Salsa pimienta 390



ESPANOL

Pastas

Lasagna bolognesa 16.50
@ Fusilli trufado 19.90

Pasta trufada con parmesano y acompanada de huevo poché

Spaghetti carbonara 18.50

Bacon, nata, queso parmesano

Spaghetti bolognesa 16.50

Spaghetti frutti di mare 19.90

Wok de pollo y verduras 18.50

Mix de verduras, pollo, salsa teriyaki, cacahuetes y brotes

MiNIMO 2 PERSONAS

Salmén teriyaki 26.50 Paella marinera (p.p.) 2490
Con noodles, verduritas al wok . .

y salsa teriyaki Paella mixta ciega (p.p.) 2490
Filete de lubina al grill 27.50 Paella de pollo (p.p.) 23.90

Con patata baby asada
y verduras salteadas

Carne al grill

Costillejas de cerdo con salsa BBQ 2290
Acompanado de patatas fritas y pimientos de Padrén

Pinchos mixtos 23.50
De pollo y ternera con patatas fritas y ensalada

Fajitas de pollo 23.50

Tiras de pollo salteadas con alifio mexicano, acompaiadas de tortilla de trigo,
guacamole y jalapefios

1/2 pollo asado 19.90

Acompafado de patatas fritas y ensalada

Bistec de ternera al grill 21.50
Acompafiado de patatas fritas y pimientos de Padrén
Entrecotte al grill 29.90
Acompanado de patatas fritas y pimientos de Padrén
Solomillo de ternera 220g 32.00

Acompafiado de patatas fritas y pimientos de Padrén

Brochetas griegas

Kebab griego de pollo 2190

Brocheta de pollo a la parrilla al estilo griego, con tzatziki cebolla roja, tomate y pan pita

Kebab griego de ternera 23.90
Brocheta de ternera marinada al estilo griego con salsa de queso feta, cebolla roja,
tomate, pepino y puré de patatas

Kebab griego de cordero 2290

Brocheta de cordero a la parrilla marinada con verduras aromdticas

Hamburguesa de ternera smash New York (180g) 18.90
Dos hamburguesas de 90g de ternera, pan brioche, queso cheddar,
bacon crujiente, pepinillos y salsa especial Sivina

Hamburguesa de pollo parmesano (180g) 1790
Hamburguesa de pollo, salsa de parmesano y pimentdn de la Vera,
bacon crujiente, cebolla frita y pepinillos

Hamburguesa Smoked Brisket 18.90

200g de carne premium con un toque de brisket ahumado, cheddar, cebolla

caramelizada y nuestra salsa BBQ ahumada MBURGUESAS
ToDas LAS HAY L DA

VAN ACOMP o TS

Tenemos a su disposicion nuestra carta de alérgenos. Pregunte a su camarero. DE PATATAS



Tapas & starters

Prawn croquettes 13.50 Iberian ham 21.00
With crystal bread
Ham croquettes 12.50 .
. Andalusian-style
Garlic prawns 18.90 baby squid 13.90
With extra virgin olive oil and kimchi .
. @ Padrén peppers 10.90
Chicken gyozas 13.50
With plum and soy sauce @ Tempura courgette flower 14.50
. Filled with fresh cheese,
@ Focaccia 9.90 walnuts and honey
Extra virgin olive oil and Provencgal herbs .
. @ Hummus and pita bread 1290
@ Our Sivina bravas 12.50 Sunflower seeds, extra virgin olive oil
and smoked paprika
Steak tartare 1790 . .
Beef tenderloin with mustard emulsion, @ Aubergine carpaccio 1490

pickles and fried egg

Brooklyn chips 13.90 Grilled octopus leg on a bed
Chips smothered in Parmesan sauce

Roasted aubergine with miso

.. vinaigrette, labneh, strawberries,
Battered squid rings 18.90 pickled shallots and garlic & ginger oil
Served with citrus aioli and lime zest

Truffled octopus

with crispy bacon

of creamy truffled mash

21.90

-
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STONE-BAKED

@ Margherita

Mozzarella and tomato

Pepperoni
Mozzarella, tomato, oregano and pepperoni

BBQ chicken

Mozzarella, tomato, bacon, roast chicken, onion and BBQ sauce

Prosciutto
Mozzarella, tomato, ham and oregano

Carnivora

Mozzarella, tomato, bacon, pepperoni and minced beef
Hawaii

Mozzarella, tomato, ham and pineapple

La Iberica
Mozzarella, tomato, Serrano ham and rocket

» Pomo d’oro

Tomato base, semi-dried tomatoes, marinated cherry tomatoes,
burratina and pesto

La Borghese
Truffle and porcini cream base, herb mushrooms,
fior di latte mozzarella and speck

Gluten-free pizza
Turn any pizza into a gluten-free one

13.50

15.90

15.90

15.90

15.90

15.90

17.50

15.90

16.50

16.90

~

Caesar salad 15.50 Bread with aioli

Romaine lettuce, croutons, Caesar
dressing, roast chicken and Parmesan

Salmon and mango salad  15.50
Salmon, mango, cucumber cream,

cream cheese and walnuts with a soy, Olives
orange and honey vinaigrette

@ Greek salad 14.80 sa“ees
Tomato, cucumber, pepper, red onion, BBQ

Garlic bread

Garlic bread with cheese

Kalamata olives and feta cheese

Mushroom sauce

Pepper sauce

Bread with butter

290
3.90
4.00
2.50
3.00

3.50
3.90
3.90



Lasagne bolognese
@ Truffle fusilli

Truffle pasta with Parmesan, served with poached egg

Spaghetti carbonara
Bacon, cream and Parmesan cheese

Spaghetti bolognese
Spaghetti frutti di mare

Chicken and vegetable wok
Mixed vegetables, chicken, teriyaki sauce, peanuts and sprouts

ENGLISH

16.50
19.90

18.50

16.50
19.90
18.50

MINIMUM 2 PEOPLE

Teriyaki salmon 26.50 Seafood paella (p.p.) 2490
With noodles, wok vegetables .
and teriyaki sauce Mixed paella (p.p.) 2490
Grilled sea bass fillet 27.50 Chicken paella (p.p.) 2390
With roasted baby potatoes
and sautéed vegetables
Grilled meat

BBQ pork ribs 2290
Served with chips and Padrén peppers
Mixed skewers 23.50
Chicken and beef, served with chips and salad
Chicken fajitas 23.50
Stir-fried chicken strips with Mexican seasoning, served with wheat tortillas,
guacamole and jalaperios
1/2 roast chicken 19.90
Served with chips and salad
Grilled beef steak 21.50
Served with chips and Padrén peppers
Grilled entrecéte 29.90
Served with chips and Padrén peppers
Beef tenderloin 220g 32.00
Served with chips and Padrén peppers
Greek chicken kebab 2190
Greek-style grilled chicken skewer with tzatziki, red onion, tomato and pita bread
Greek beef kebab 23.90
Greek-style marinated beef skewer with feta sauce, red onion,
tomato, cucumber and mashed potatoes
Greek lamb kebab 2290
Crilled lamb skewer marinated with aromatic vegetables

New York smash beef burger (180%) 18.90

Two 90g smashed beef burgers, brioche bun, Cheddar cheese,

crispy bacon, pickles and Sivina special sauce

Parmesan chicken burger (180g) 17.90

Chicken burger with Parmesan and smoked paprika sauce,

crispy bacon, fried onion and pickles

Smoked brisket burger 18.90

200g premium beef with a touch of smoked brisket, Cheddar,

caramelised onion and our smoked BBQ sauce

ALL BURGERS ARE

SERVED WITH CHIPS

Our allergen menu is available on request. Please ask your waiter.



Vorspeisen und tapas

Garnelenkroketten 13.50 Iberischer Schinken 21.00
. Mit Kristallbrot
Schinkenkroketten 12.50 .
Chipirones nach
Knoblauchgarnelen 18.90 andalusischer Art 13.90
Mit nativem Olivendl extra und Kimchi .
. @ Padrén-Paprika 10.90
Hdhnchen-Gyozas 13.50 e
Mit Pflaumen- und Sojasauce @ Zucchiniblite im
. Tempurateig 14.50
@ Focaccia 9.90 Gefillt mit Frischkdése,

Mit nativem Olivendl extra und
provenzalischen Kr&utern

@ Unsere Sivina bravas 12.50

Steak tartar 17.90
Rinderfilet mit Senfemulsion,
eingelegtem Gemiuse und Spiegelei

Panierte Tintenfischringe 18.90
Mit Zitrus-Aioli und Limettenabrieb

Brooklyn pommes 13.90
Pommes frites mit Parmesansauce
und knusprigem Bacon

WalnUssen und Honig

» Hummus und Pitabrot 1290

Mit Sonnenblumenkernen, nativem
Olivendl extra und Paprika de la Vera

@ Auberginen-Carpaccio 14.90

Gerdstete Aubergine mit
Miso-Vinaigrette, Labneh, Erdbeeren,
eingelegten Schalotten und
Knoblauch-Ingwer-Ol

Triiffel-Oktopus 21.90
Gegrillter Oktopus auf cremigem
Truffelplree
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@ Margherita AUS DEM STEINOFEN 13.50
Mozzarella und tomate
Pepperoni 15.90
Mozzarella, tomate, oregano und pepperoni
BBQ-hdhnchen 15.90
Mozzarella, tomate, bacon, bratéhnchen, zwiebel und BBQ-Sauce
Prosciutto 15.90
Mozzarella, tomate, kochschinken und oregano
Carnivora 15.90
Mozzarella, tomate, bacon, pepperoni und hackfleisch
Hawaii 15.90
Mozzarella, tomate, kochschinken und ananas
La Iberica 17.50
Mozzarella, tomate, Iberischer schinken und rucola

@ Pomo d’oro 15.90

Tomatenbasis, halbgetrocknete tomaten,
marinierte cherrytomaten, burratina und pesto

La Borghese 16.50
Basis aus truffel- und steinpilzcreme, krduterseitlinge,
Fior-di-latte-Mozzarella und speck

Glutenfreie pizza 16.90
Jede pizza auch glutenfrei

- v
Salate Brot

Caesar Salad 15.50 Brot mit Alioli 290
Rémersalat, Croutons, Caesar-Dressing, Knoblauchbrot 3.90
Brathdhnchen und Parmesan I Vo )
. Serter G Knoblauchbrot mit Kase 4.00
achs-ivango-sdaida X .

Lachs, Mongo,gGurkencreme, Brot mit Butter 2.50
Frischkdse, Walniisse und Vinaigrette Oliven 3.00
aus Soja, Orange und Honig sa“ce“

@ Greek salad 14.80 BBQ 3.50
Tomate, Gurke, Paprika, rote Zwiebel, °
Kalamata-Oliven und Feta Champignonsauce 3.90

Pfeffersauce 390



DEUTSCH

Pasta

Lasagne Bolognese 16.50
@ Triiffel-Fusilli 19.90

Truffelpasta mit Parmesan, serviert mit pochiertem Ei

Spaghetti Carbonara 18.50

Bacon, Sahne und Parmesan

Spaghetti Bolognese 16.50

Spaghetti Frutti di Mare 19.90

H&hnchen-Wok mit Gemiise 18.50

Gemischtes Gemuse, Hdhnchen, Teriyaki-Sauce, Erdnlsse und Sprossen

MINDESTENS 2 PERSONEN

Teriyaki-Lachs 26.50 Mit Meeresfriichten (p.P.) 24.90
Mit Nudeln, Wok-Gemuse . .

und Teriyaki-Sauce Gemischt blind (p.P.) 2490
Gegrilltes Wolfsbarschfilet 27.50 Mit Hahnchen (p.P.) 23.90

Mit gebratenen Babykartoffeln
und sautiertem Gemuse

Fleisch vom Grill

BBQ-Schweinerippchen 22.90
Serviert mit Pommes frites und Padrén-Paprika

Gemischte SpieBe 23.50
Von Hdhnchen und Rind, serviert mit Pommes frites und Salat

Hdahnchen-Fajitas 23.50

Gebratene Hahnchenstreifen mit mexikanischer Wirzung,
serviert mit Weizentortillas, Guacamole und Jalapefos

1/2 Brathdhnchen 19.90
Serviert mit Pommes frites und Salat

Gegrilltes Rindersteak 21.50
Serviert mit Pommes frites und Padrén-Paprika

Entrecéte vom Girill 2990
Serviert mit Pommes frites und Padrén-Paprika

Rinderfilet 220 g 32.00

Serviert mit Pommes frites und Padrén-Paprika

Griechischer Hdhnchen-Kebab 2190

Gegrillter HohnchenspieB nach griechischer Art mit Tzatziki, roter Zwiebel, Tomate und
Pitabrot

Griechischer Rindfleisch-Kebab 2390
Marinierter RindfleischspieB nach griechischer Art mit Fetasauce, roter Zwiebel, Tomate,
Gurke und Kartoffelplree

Griechischer Lamm-Kebab 2290

Gegrillter LammspieB, mariniert mit aromatischem Gemduse

New-York-Smashed-Burger vom Rind (180 g) 18.90
Zwei Rindfleisch-Patties & 90 g, Brioche-Brot, Cheddar, knuspriger Bacon,
Gewdlrzgurken und Sivina-Spezialsauce

Parmesan-Hdhnchenburger (180 g) 1790
H&hnchenburger mit Parmesansauce, Paprika de la Vera, knusprigem Bacon,
R&stzwiebeln und Gewdlrzgurken

Smoked-Brisket-Burger 18.90
200 g Premium-Rindfleisch mit einem Hauch von gerduchertem Brisket,
Cheddar, karamellisierter Zwiebel und unserer gerducherten BBQ-Sauce

ALLE BURGER WERDEN
MIT POMMES FRITES SERVIERT

Unsere Allergenkarte steht Ihnen zur Verfigung. Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.



Entrées et tapas

Croquettes de crevettes 13.50 Jambon ibérique 21.00
Avec pain cristal

Croquettes de jambon 12.50 . )
o Chipirons a landalouse 13.90
Crevettes a lail 18.90 . B
Avec huile d'olive vierge extra et kimchi @ Piments de Padrén 10.90
Gyozas de poulet 13.50 M Fleur de courgette
Avec sauce prune et soja en tempura 14.50
. Farcie au fromage frais, noix et miel
@ Focaccia 9.90 L.
Avec huile d'olive vierge extra et herbes » Houmous et pain pita 12.90
.. Avec graines de tournesol, huile d’olive
@ Nos bravas Sivina 12.50 vierge extra et paprika de la Vera
Steak tartare 1790 @ Carpaccio d’aubergine 1490
Filet de boeuf, émulsion de moutarde, Aubergine rétie, vinaigrette au miso,
pickles et ceuf au plat labneh, fraises, échalotes marinées et
. huile a I'ail et au gingembre
Beignets de calamar 18.90 ;
Aioli aux agrumes et zeste de citron vert Poulpe truffé 2190
. Poulpe grillé sur un lit de purée
Frites Brooklyn 13.90 crémeuse truffée

Sauce au parmesan et bacon croustillant

r

Pizza
. PA E SUR PIERRE

@ Margherita ATE CUIT 13.50
Mozzarella et tomate
Pepperoni 15.90
Mozzarella, tomate, origan et pepperoni
BBQ chicken 15.90
Mozzarella, tomate, bacon, poulet réti, oignon et sauce BBQ
Prosciutto 15.90
Mozzarella, tomate, jambon blanc et origan
Carnivora 15.90
Mozzarella, tomate, bacon, pepperoni et viande hachée
Hawaii 15.90
Mozzarella, tomate, jambon blanc et ananas
La Iberica 17.50
Mozzarella, tomate, jombon ibérique et roquette

@ Pomo d’oro 15.90
Base tomate, tomates semi-séchées, tomates cerises
marinées, burratina et pesto
La Borghese 16.50
Base creme de truffe et cepes, champignons aux herbes,
mozzarella fior di latte et speck
Pizza sans gluten 16.90
Toutes nos pizzas aussi sans gluten

\_ _J
Salades Pain

B Pain avec aioli 290
Salade César 15.50 Pain & Fail 9
Laitue romaine, croQtons, sauce César, ain alai 3.90
poulet réti et parmesan Pain & ail gratiné
Salade saumon et mangue 15.50 au.fromage 4.00
Saumon, mangue, créme de Pain et beurre 2.50
concombre, fromage frais, noix et .
vinaigrette soja, orange et miel Olives 3.00

@ Salade grecque 14.80 Sallces
Tomate, concombre, poivron, oignon BBQ 3.50
rouge, olives Kalamata et feta .
Sauce aux champignons 390

Sauce au poivre 3.90



FRANCAIS

Lasagnes bolognaise 16.50
@ Fusilli truffés 19.90

Pates a la truffe au parmesan, accompagnées d’un ceuf poché

Spaghetti carbonara 18.50

Bacon, creme et parmesan

Spaghetti bolognaise 16.50

Spaghetti frutti di mare 19.90

Wok de poulet et Iégumes 18.50

Mélange de légumes, poulet et sauce teriyaki

MINIMUM 2 PERSONNES

Saumon teriyaki 26.50 Aux fruits de mer (p.p.) 2490
Avec nouilles, legumes sautés .

au wok et sauce teriyaki Mixte (p.p.) 2490
Filet de bar grillé 27.50 Au poulet (p.p.) 2390

Avec pommes de terre grenaille
roties et légumes sautés

Viandes grillées

Travers de porc sauce BBQ 2290

Servis avec frites et piments de Padrdn

Brochettes mixtes 23.50
Poulet et boeuf, servies avec frites et salade
Fajitas de poulet 23.50

Emincé de poulet sauté avec assaisonnement mexicain,
servi avec tortillas de blé, guacamole et jalapefios

1/2 poulet réti 19.90
Servi avec frites et salade

Steak de beeuf grillé 21.50
Servi avec frites et piments de Padrén

Entrecéte grillée 29.90
Servie avec frites et piments de Padrén

Filet de boeuf 220 g 32.00

Servi avec frites et piments de Padrén

Brochettes grecejues

Kebab grec de poulet 2190
Brochette de poulet grillé a la grecque, avec tzatziki, oignon rouge, tomate et pain pita
Kebab grec de beeuf 23.90

Brochette de boeuf marinée & la grecque, avec sauce feta, oignon rouge, tomate,
concombre et purée de pommes de terre

Kebab grec d’agneau 2290

Brochette d'agneau grillée, marinée avec des légumes aromatiques

Burger smash New York au boeuf (180 g) 18.90
Deux steaks hachés de boeuf de 90 g, pain brioché, cheddar,
bacon croustillant, cornichons et sauce spéciale Sivina

Burger de poulet au parmesan (180 g) 1790
Burger de poulet avec sauce au parmesan, paprika de la Vera, bacon
croustillant, oignons frits et cornichons

Burger smoked brisket 18.90
200 g de bloeuf premium avec une tguche de brisket fumé, cheddar, oignon
caramélisé et notre sauce BBQ fumée Tous LES BURGERg
SONT SERY>
Avec DES FRITES

Notre carte des allergénes est a votre disposition. Veuillez demander & votre serveur.
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