


Lovebetween meals!



SUMMER DRINKS 

COPA DE VINO

STELLA ARTOIS 			    

CORONITA				     

ESTRELLA GALICIA			    

FRANZISKANER			     

MAHOU  (sin gluten)			    

MAHOU TOSTADA O%		   

TINTO/ RED/ ROT

Finca la María		             
(Tempranillo / D.O. Ribera del Duero)

Marqués de Velilla 	               	   
(Crianza, D.O. Ribera del Duero)

José Luis Ferrer		             
(Binissalem, Mallorca)

Nuviana		                	  
(Cabernet Sauvignon, Tempranillo 
V.T. Valle del Cinca )

BaiGorri Crianza 			    
(Garnacha, D.O. Rioja)

CAVAS

Ars Collecta Grand Rosé		    
(Parellada, Macabeo, Xerel.lo / D.O.Cava)	

Codorníu Cuvée Original	            
(Macabeo, Parellada, Xarel.lo / D.O. Cava)

BLANCO/ WHITE/ WISS

Viña Mercado		               	  
(Verdejo, D.O. Rueda)
	
Perrito Faldero		             
(Semi-dulce / Viura D.O. Rioja)

Eido da Fonte			             
(Albariño, D.O. Rias Baixes)

Blanc de Blancs José L. Ferrer 	   
(Binissalem, Mallorca)

ROSADO/ ROSÉ 

Nuviana Rosé	              		    
 D.O. Catalunya

J.L. Ferrer Rosé		              
(Binissalem, Mallorca)	

 

GLASS OF WINE

BEER!
BY THE BOTTLE

CERVEZA

B O T E L L I N 

CIDERS
SIDRA

MAGNERS     33CL     

KOPPARBERG 50CL    

DRAUGHT
MAHOU 22CL 	        	       

MAHOU 50CL 	       	       

DE BARRIL

APPETIZERS!
VERMUT MUNTANER   	
RED/ WHITE/ ROSÉ

MARTINI 		         	
RED / WHITE

CAMPARI		         	

CAMPARI ORANGE     		

APERITIVOS...

SANGRÍA 1L		

SANGRÍA CAVA	

SANGRÍA ROSÉ	

GLASS OF SANGRÍA, 

ROSE OR CAVA	  

SANGRÍA



MARGARITA 											         
Mozzarela, tomate.

4 QUESOS											         
Queso Azul, Gruyere, Cheddar, Queso Mahonés.

PROSCIUTTO											         
Mozzarela, tomate, Jamón York, orégano.		          

CAMPAÑA		         								                    
Mozzarela, tomate, bacon, champiñones, huevo y parmesano.	         	        	       	         

POLLO BBQ		         									       
Mozzarela, tomate, bacon, pollo asado, cebolla, salsa barbacoa.	         

POMO D’ORO	       										        
Base de tomate, variedad de tomate semiseco, tomate cherry marinado, burratina y pesto. 	         

LA BORGHESE											         
Base de crema de trufa y boletus, champiñones a las hierbas, mozzarella fiordilatte y speck.

PEPPERONI		                								      
Mozzarela, tomate, orégano, pepperoni.

HAWAI		                									       
Mozzarela, tomate, jamón york, piña.

LA IBERICA		       									       
Mozzarela, tomate, jamón serrano, rúcula.	 		

MARINERA											         
Mozzarella, tomate, mejillones, gambas al ajillo, y sepia.

4 ESTACIONES											         
Mozzarella, tomate, olivas negras, champiñones, pimiento, alcachofa.

MALLORQUINA											         
Mozzarella, tomate, atún,  pimiento mallorquín y alcaparras.

SIVINA												          
Mozzarella, tomate, berenjena, rúcula, panceta.

SIN GLUTEN											         
Todas las opciones de pizza

ENSALADA CESAR			          
Lechuga romana, picatostes de pan, 
salsa cesar, pollo asado y parmesano.

ENSALADA DE SALMÓN Y MANGO	        
con crema de pepino especiada y
aceituna de kalamata, queso fresco, nueces, 
orégano, ajo, perejil, cilantro y pesto

ENSALADA SIVINA			          
Mezcla de brotes tiernos, tomate rosa, 
tomate cherry, espárragos blancos, aguacate,
zanahoria, maíz dulce.

ENSALADA BURRATA			          
Tomates cherry confitados con 
rúcula y pesto Genovés.

PAN CON ALIOLI		           	  
PAN CRISTAL CON TOMATE	          	
PAN CON AJO			             	
PAN CON AJO Y QUESO	
         		
PAN CON MANTEQUILLA	         		
OLIVAS 			           		

ES T A P A S T A P A S

PIZZA

ENSALADAS

BBQ 					   

SALSA BRAVA				  

MAYONESA DE CHIPOTLE		             

SALSA BEARNESA			 

SALSA DE CHAMPIÑONES		

SALSA PIMIENTA			              

SALSA ROQUEFORT			 

SALSERITO

PIMIENTOS DE PADRÓN			         

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO (5U)	        

CHIPIRONES A LA ANDALUZA		        

NUESTRAS BRAVAS SIVINA		         
		
CHAMPIÑONES AL AJILLO		         	
	
TORTILLA ESPAÑOLA			          

PARRILADA DE VERDURAS		        
con salsa romescu

GAMBAS AL AJILLO			          
con aceite oliva virgen

ALBONDIGAS TIKKA MASALA		       
en salsa tikka masala, 
hierbas frescas y queso cottage

MEJILLONES A LA MARINERA		        

FLOR DE CALABACÍN EN TEMPURA                 
rellena de queso y nueces

MINI BRIOCHE DE TERNERA		         
cocinada a baja temperatura y 
mayonesa de chipotle

PIRULETAS DE POLLO			          
con salsa sweet chili

NACHOS CON GUACAMOLE		         
pico de gallo, jalapeños y cilantro

FOCACCIA			          	         
aceite de oliva virgen extra y hierbas provenzales

TABLA DE QUESO		                    
(Queso Azul, Queso Idiazabal, Queso Mahonés,
Queso Gruyere)

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO 100GM	        

COCKTAIL DE GAMBAS	    	                    
con nuestra salsa mil islas

HUMMUS DE GARBANZO Y PAN PITA	        
semillas de girasol, AOVE, pimenton de la vera 



PASTAS
LASAGNA BOLOGNESA			 

GNOCCHIS CLÁSICOS NAPOLITANOS	
salsa de tomate, burrata y pesto.

SPAGHETTI CARBONARA			
Guanciale,yema de huevo, queso parmesano.

SPAGHETTI BOLOGNESA			 

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE		

WOK DE POLLO Y VERDURAS		
Mix de verduras, pollo, salsa teriyaki

H A M B U R G U E S A S
HAMBURGUESA DE TERNERA SMASH NEW YORK (90G X 2 )	 				  
Hamburguesa doble 180g ternera, pan brioche, queso cheddar, 
bacon crujiente, pepinillos y salsa especial Sivina. 

HAMBURGUESA VEGANA VEGGIE BURGER (170G)							     
KOING MOVING MOUNTAINS.
Pan vegano, carne no ternera, queso cheddar vegano, cebolla a la brasa, 
salsa especial veggie burger.

HAMBURGUESA SIVINA (180G)									       
180g ternera, pan brioche, queso gruyere, cebolla frita, 
lechuga, tomate y mayonesa kimchi

HAMBURGUESA DE POLLO (180G)									      
180g pollo, pan brioche, coleslaw, queso Idiazabal

*Todas las hamburguesas van acompañadas de patatas fritas.

PAELLAS

PAELLA MIXTA CIEGA (P.P)	    

PAELLA MARINERA  (P.P.) 	    

P E S C A D O S
SALMÓN TERIYAKI										        
con Noodles, verduritas al wok y salsa teriyaki.

FILETES DE LENGUADO ESTILO FISH & CHIPS							     
con salsa tártara, coleslaw y patatas fritas.

PATA DE PULPO											         
con puré de patata y verduras salteadas.

FILETE DE LUBINA AL GRILL									       
con patata baby asada y verduras salteadas.

MIN 2 PERS

ESPECIAL CARNE AL GRILL
SOLOMILLO DE TERNERA 220g	           	         
acompañado de patatas fritas
y Pimientos de Padrón.

COSTILLEJAS DE CERDO		                     
CON SALSA BBQ
acompañado de patatas fritas
y Pimientos de Padrón.

ENTRECOTTE AL GRILL		                     
acompañado de patatas fritas
y Pimientos de Padrón.

BISTEC DE TERNERA AL GRILL		          
acompañado de patatas fritas
y Pimientos de Padrón.

PINCHOS MIXTOS			           
de pollo y ternera con patatas fritas y ensalada.

	

PECHUGA DE POLLO AL GRILL                     
con patatas fritas y ensalada.

SCHNITZEL DE POLLO	       	                
con ensalada y patatas fritas.

PINCHOS DE POLLO		                
con patatas fritas y ensalada.

FAJITAS DE POLLO 		                
Tiras de pollo salteadas con aliño 
mexicano, acopañadas de tortilla de trigo, 
guacamole y jalapeños. 

CORDON BLEU 			                  
con patatas fritas y ensalada.

CHULETAS DE CORDERO		                 	
MALLORQUÍN 
con patata baby asada 
y verduras salteadas.

*Opciones 
vegetarianas



EN

MARGARITA 											            
Mozzarela, tomato.

4 QUESOS											         
Blue Cheese, Idiazabal Cheese, Mahonese Cheese, Gruyere cheese.

PROSCIUTTO											         
Mozzarela, tomato, ham, oregano.		          

CAMPAÑA		         								                    
Mozzarela, tomato, bacon, mushrooms, egg & parmesan cheese.	         	        	       	         

POLLO BBQ		         									       
Mozzarela, tomato, bacon, grilled chicken, onion, BBQ sauce.	         

POMO D’ORO	       										        
Tomato base, tomato base, variety of semi-dried tomato, marinated cherry tomato, burratina and pesto	         

LA BORGHESE											         
Truffle and boletus cream base, mushrooms with herbs, mozzarella fiordilatte and speck.

PEPPERONI		                								      
Mozzarela, tomato, oregano, pepperoni.

HAWAI		                									       
Mozzarella, tomato, ham and pineapple.

LA IBERICA		       									       
Mozzarella, tomato, serrano ham, rocket salad.	 		

MARINERA											         
Mozzarella, tomato, mussels, garlic prawns and cuttlefish.

4 ESTACIONES											         
Mozzarella, tomato, black olives, mushrooms, peppers, artichokes

MALLORQUINA											         
Mozzarella, tomato, tuna, mallorcan peppers, capers.

SIVINA												          
Mozzarella, tomato, aubergine, rocket salad and bacon

SIN GLUTEN											         
All pizza options

CAESAR SALAD			                      
Romaine lettuce, grilled chicken, 
bread crotons, caesar sauce, and parmesan cheese.

SALMON AND MANGO SALAD 		         
with spiced cucumber cream and
kalamata olive, fresh cheese, walnuts,
oregano, garlic, parsley, cilantro and pesto
		
      SALAD SIVINA			          	       
Mix of tender shoots, pink tomato,
cherry tomato, white asparagus, avocado,
carrot, sweet corn.

BURRATA SALAD			         	       
Confit cherry tomatoes with rocket salad
and Genovese Pesto.

BREAD WITH AIOLI 			 
CRYSTAL BREAD WITH TOMATO 		
GARLIC BREAD 				  
BREAD WITH GARLIC AND CHEESE 	
BREAD WITH BUTTER 			 

OLIVES 					  
 

T A P A S T A P A S

PIZZA 

SALADS

BBQ 					   

BRAVA SAUCE				  

CHIPOTLE MAYONNAISE		            

BEARNESE SAUCE			 

MUSHROOMS SAUCE			 

PEPPER SAUCE                                      

ROQUEFORT SAUCE			 

TO DIP

PADRON PEPPERS		            

IBERIAN HAM CROQUETTES (5U) 	            

FRIED SQUIDS ANDALUSIAN STYLE         

PATATAS BRAVAS SIVINA STYLE             

GARLIC MUSHROOMS 		             

SPANISH OMELETTE		             
	
GRILLED VEGETABLES 		            
with romescu sauce.

GARLIC PRAWNS 		            
in olive oil.

TIKKA MASALA MEATBALLS 	           
meatballs with fresh
herbs and cottage cheese

MUSSELS MARINARA 		            

ZUCCHINI FLOWER		            
stuffed with cheese and nuts.

MINI BEEF BRIOCHE 		             	       
with chipotle mayonnaise

FRIED CHICKEN LOLLIPOPS 		         
with sweet chili sauce

NACHOS WITH GUACAMOLE 		         
Pico de Gallo, Jalapenos and coriander.

FOCACCIA 			          	         
Extra virgin olive oil and Provencal herbs.

CHEESE BOARD 				           
(Blue Cheese, Idiazabal Cheese,
Mahonese Cheese, Gruyere cheese)

IBERIAN HAM BOARD 100GM 		         

PRAWN COCKTAIL 			          
with our “thousand island” sauce

CHICKPEA HUMMUS AND PITA BREAD 	        
sunflower seeds, EVOO, paprika



	

PASTAS
BOLOGNESE LASAGNA 			 

CLASSIC NEAPOLITAN GNOCCHIS 	
tomato sauce, burrata and pesto.

SPAGHETTI CARBONARA 		
Guanciale, egg yolk, parmesan cheese.

SPAGHETTI BOLOGNESE 			

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 		

CHICKEN AND VEGETABLE WOK 		
Mixed vegetables, chicken, teriyaki sauce

B U R G E R S
SMASH NEW YORK BEEF BURGER (90G x 2) 							     
Double 180g beef burger, brioche bread, Cheddar Cheese,
crispy bacon, pickles and special Sivina sauce.

VEGAN VEGGIE BURGER (170G) 									       
KOING MOVING MOUNTAINS.
Vegan bread, non-beef meat, vegan cheddar cheese, grilled onion,
special veggie burger sauce.

SIVINA BURGER (180G) 										        
180g beef, brioche bread, Gruyere cheese, fried onion,
lettuce, tomato and kimchi mayonnaise.

CHICKEN BURGER (180G) 									       
180g chicken, brioche bread, coleslaw, Idiazabal cheese.

*All burgers are accompanied whit fries.

PAELLAS

MIXED PAELLA (P.P)		    
No bones no shells.

SEAFOOD PAELLA (P.P.) 	   	  

F I S H
TERIYAKI SALMON 										        
with noodles, stir fry vegetables and teriyaki sauce.

FISH & CHIPS STYLE SOLE FILLETS 								      
with tartar sauce, coleslaw and French fries.

GRILLED OCTOPUS										        
with mashed potatoes and sautéed vegetables.

GRILLED SEA BASS FILLET 									       
with roasted baby potatoes and sautéed vegetables.

MIN 2 PERS

GRILLED MEAT SPECIAL
GRILLED CHICKEN BREAST                     
with fries and mixed salad.

CHICKEN SCHNITZEL	       	           
with fries and mixed salad.

CHICKEN SKEWERS		            
with fries and mixed salad.

CHICKEN FAJITAS 		           
sauteed chicken strips with mexican 
dressing, served with wheat tortilla, 
guacamole and jalapeños.

CORDON BLEU 			            
with fries and mixed salad.

MALLORCAN LAMB CHOPS	                     
with roasted baby potato and
grilled vegetables.

GRILLED BEEF TENDERLOIN 220G	          	         
with fries and padron peppers.

PORK RIBS WITH BBQ SAUCE		          
with fries and padron peppers.

SIRLOIN STEAK		                     	         
with fries and padron peppers.

GRILLED RUMP STEAK		          	          
with fries and padron peppers.

MIXED SKEWERS		         	          	         
chicken and beef with fries and mixed salad.

	

*Vegetarian 
options



D
E

MARGARITA 											         
Mozzarela, tomate.

4 QUESOS											         
Blauschimmelkäse, Idiazabal, Gruyère, Mahonesischer Käse.

PROSCIUTTO											         
Mozzarella, Tomate, gekochter Schinken, Oregano.		          

CAMPAÑA		         								                    
Mozzarella, Tomate, Schinken, Champignons, Eier, Parmesan.	         	        	       	         

POLLO BBQ		         									       
Mozzarella, Tomate, Schinken, Hähnchen, Zwiebeln, BBQ-Sauce.	        

POMO D’ORO	       										        
Tomatenbasis, halbgetrocknete Tomaten, marinierte Cherrytomaten, Burrata und Pesto.	         

LA BORGHESE											         
Basis von Trüffell und Steinpilzen, Kräuterchampignons, Mozzarella Fiordilatte und Speck.

PEPPERONI		                								      
Mozzarella, Tomate, Oregano, Peperoni.

HAWAI		                									       
Mozzarella, Tomate, geräucherter Schinken, Ananas.

LA IBERICA		       									       
Mozzarella, Tomate, Serrano Schinken, Rucola	.		

MARINERA											         
Mozzarella, Tomate, Muscheln, Gambas in Knoblauch, Sepia.

4 ESTACIONES											         
Mozzarella, Tomate, schwarze Oliven, Champignons, Pfeffer, Artischocken

MALLORQUINA											         
Mozzarella, Tomate, Thunfisch, mallorquinischer Pfeffer, Kapern

SIVINA												          
Mozzarella, Tomate, Aubergine, Rucola, Pancetta

SIN GLUTEN											         
Alle Pizzavarianten

CAESAR SALAT				              
Römersalat, gegrilltes Hähnchen, geröstetes Brot, 
Caesar-Dressing und parmesan Käse.

LACHS-MANGO-SALAT 			             
mit gewürzter Gurkencreme und
Kalamata-Oliven, Frischkäse, Walnüsse,
Oregano, Knoblauch, Petersilie, Koriander und Pesto

SALAT SIVINA			             	           
Mischung aus jungen Trieben, rosa Tomate,
Kirschtomate, weißer Spargel, Avocado,
Karotte, Zuckermais.

SALAT BURRATA 			             
Kandierte Cherrytomaten, Rucola 
und Pesto Genovese

BROT MIT AIOLI 				    
KRISTALLBROT MIT TOMATE 		
KNOBLAUCHBROT 			 
BROT MIT KNOBLAUCH UND KÄSE 	
BROT MIT BUTTER    		              
OLIVEN 					  

 

T A P A S T A P A S

PIZZA 

PIMIENTOS DE PADRÓN			          

IBERISCHE SCHINKENKROKETTEN (5STK)	         

BABY-KALAMARES NACH ANDALUSISCHER ART   

UNSERE SIVINA „BRAVAS“-KARTOFFELN	         

PILZE IN KNOBLAUCHÖL 			          

SPANISCHE TORTILLA		          	        

GEGRILLTES GEMÜSE			          
mit romescu-sauce 
	
GARNELEN				           
in knoblauchöl extra virgin

HACKFLEISCHBÄLLCHEN			          
in Tikka-Masala-Sauce, frischen Kräutern 
und Hüttenkäse.

MUSCHELN “A LA MARINERA“		         

MINI BRIOCHE				            
mit rindfleisch, bei niedriger temperatur 
gegart, und “chipotle“ mayonaise

ZUCCHINIBLÜTE			                     
in Tempura gefüllt mit Käse und Walnüssen

“LOLLIPOP“-HÄHNCHEN			          
mit süsser chili-sauce		

NACHOS MIT GUACAMOLE		        
Pico de Gallo, Jalapenos und Koriander

FOCACCIA				           
extra natives Olivenöl und 
provenzalische Kräuter.		

TIKKA-MASALA-FLEISCHBÄLLCHEN	       
in tikka-masala-sauce, frischen kräutern 
und hüttenkäse	

KÄSEPLATTE				          
(Blauschimmelkäse, Idiazabal-Käse, 
Mahonese-Käse, Greyerzer Käse)

IBERISCHE SCHINKENPLATTE 100 G	       

GARNELEN-COCKTAIL 			         
mit unserer Tausend-Insel-Sauce

KICHERERBSEN-PITA-BROT-HUMMUS 	       
Sonnenblumenkerne, EVOO, Paprika

SALATE

BBQ 					   

BRAVASOSSE				  

CHIPOTLEMAYONNAISE		              

BRATENSOSSE				  

CHAMPIGNONSAUSSE			 

PFEFFERSOSSE			               

ROQUEFORTSAUCE			 

Soße



PASTAS
LASAGNE BOLOGNESE 			 

GNOCCHI ALLA NAPOLETANA		
tomatensauce, burrata, pesto

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE		

SPAGHETTI BOLOGNESE 			

SPAGHETTI CARBONARA 		
guanciale“ schinken, parmesan, eigelb

WOK MIT HÄHNCHEN UND GEMÜSE	
Gemischtes Gemüse, hühnchen , 
Teriyaki-Sauce

B U R G E R
HACKBRATEN-SMASH-BURGER NEW YORK (90G X 2)						    
Doppeltes 180g Rindfleisch, Brioche-Brötchen, Cheddar-Käse,
knuspriger Speck, Gurken und spezielle Sivina-Soße.

VEGANE VEGGIE-BURGER (170G) 									      
KOING MOVING MOUNTAINS.
Veganes Brötchen, nicht-veganes Fleisch, veganer Cheddar-Käse, gegrillte Zwiebeln,
spezielle vegane Burger-Soße.

SIVINA-BURGER (180G) 										        
180g Rindfleisch, Brioche-Brötchen, Gruyère-Käse, gebratene Zwiebeln,
Salat, Tomate und Kimchi-Mayonnaise.

HÜHNCHENBURGER (180G) 									       
180g Hühnchen, Brioche-Brötchen, Coleslaw, Idiazabal-Käse.

*Alle Burger werden mit Pommes serviert.

PAELLAS

GEMISCHETE PAELLA (P.P)		    
ohne knochen oder schalen

PAELLA MIT MEERESFRUCHTEN  (P.P.)   

F I S C H
LACHS TERIYAKI											        
Mit Nudeln, Wok-Gemüse und Teriyaki Sauce 

FISH & CHIPS											         
Seezunge in Tempura mit Remoulade, Coleslaw und Pommes Frites

OCTOPUS MIT GEWÜRZTEN									       
mit Kartoffelpüree und sautiertem Gemüse.

WOLFSBARSCH 											         
Geröstete Babykartoffeln, Grillgemüse

MIN 2 PERS

GRILLFLEISCH SPEZIAL
HÄHNCHENBRUST                 		
Mit Pommes Frites und Salat

HÄHNCHENSCHNITZEL	       	            
Mit Pommes Frites und Salat

HÄHNCHENSPIESS		            
Mit Pommes Frites und Salat

HÄHNCHEN FAJITAS 		             
Hähnchenstreifen mariniert mit 
mexikanischen Dressing, Weizentortilla, 
Guacamole und Jalapenos.

CORDON BLEU 			               
Mit Pommes Frites und Salat

LAMMKOTELETTS		            	
Geröstete Babykartoffeln und Grillgemüse.

RINDERFILET VOM GRILL 220 G	           	         
Mit Pommes Frites und Pimientos de Padrón

BBQ SCHWEINERIPPCHEN		          
Mit Pommes Frites und Pimientos de Padrón

ENTRECOTE VOM GRILL		                     
Mit Pommes Frites und Pimientos de Padrón

GEGRILLTES RUMPSTEAK		         	         
Mit Pommes Frites und Pimientos de Padrón

GEMISCHTER BRATSPIESS			         
Hähnchen und Rindfleisch mit Pommes und Salat.

	

* * Vegetarische 
Optionen



@sivina.restaurant
www.surmasterprojects.com


